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Travallez le beurre en pommade puis ajoutez le sucre, le sel et remuez
Incorporez les blancs deaufs un 3 un en mélangeant bien entre chaque ajout puis ajoutez
la fanne tamisée. Remuez jusqua obtention d'une péte homogéne et ferme

”
120 g de
beurre mov \’ .
'
& 120 g de
3 sucre en poudre
[ pncée de sel

Versez la pate dans une poche & doulle. Formez des batonnets sur la plaque cowverte
de papier sufurisé, de 5 8 7 cm de longueur en les disposant. en quinconce.
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Fattes cuire 8 312 mn jusqu'a ce que les bords soient dune belle couleur brune et le miiey
encore blanc. Laissez refroidr avant de réserver dans une baite hermétique jusqua 4/5
Jours s
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Trermastal, 6 180°C)
Cusson 832 mn
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